
 

 

 

WEINPASS 
 

 

  
  
  
Artikelname Carmenère Reserva 
  
Artikelnummer R147 
  
Inhalt 750ml 
  
Herkunftsland Chile 
Region Central Valley 
  
  
Produzent Viña Echeverria, Molina 
  
Rebsorten 100% Carmenère 
  
Volumenprozent  
  
  
  

   
Vinifikation / Ausbau  
 
Die Unterlage der Rebstöcke stammt von einem Klon der französischen Carmenère Reben aus der 
Zeit vor der Reblausplage. Die Lese erfolgt von Hand Ende April. In 18kg Boxen werden die Trauben 
sofort danach in die Kellerei gebracht und dort einer sorgfältigen Kontrolle unterzogen. Vergärung in 
Stahltanks während 7 Tagen, anschliessend 10-tägige Verweilzeit auf der Maische. Der Wein 
durchläuft auch die Phase des biologischen Säureabbaus. Reifephase des Jungweins wärmend 10 
Monaten in kleinen, 225liter fassenden Barriques.  

   
Degustationsnotiz   
 
Granatrote Farbe, violettfarbene Reflexe. Intensive Aromen von reifen Kirschen und Brombeeren, mit 
feinen Noten nach roten Paprikaschoten, getrockneten Früchten und Gewürzen. Sehr samtig am 
Gaumen, füllig, ausgewogen und elegant. 

  

  
  
Harmoniert mit  
  
Serviertemperatur 18 – 20°C 
   
Lagerfähigkeit 6 – 7 Jahre  
   

 


